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愛知県の三州三河みりん醸造元 (株)角谷
文次郎商店さんのみりん粕を使用してい
ます。全国一を誇るみりんを使用し麹の
発酵パワーで美味しく、健康なお弁当を
ご用意致します。

お弁当の麹屋

麹屋御膳
・黒毛和牛の麹味噌焼き
・雑穀ごはん
・赤魚のみりん粕漬け焼き
・鶏肉と野菜の煮物
・季節の付け合わせ

―お茶付き―

税込2,160円

サーモンのみりん粕漬け重
・サーモンのみりん粕漬け焼き
・国産米菜めしごはん
・赤魚のみりん粕漬け焼き
・鶏肉と野菜の煮物
・季節の付け合わせ

―お茶付き―

税込1,944円

牛肉のみりん粕漬け重
・牛肉のみりん粕漬け焼き –生姜とわさびのソース-
・国産米菜めしごはん
・赤魚のみりん粕漬け焼き
・鶏肉と野菜の煮物
・季節の付け合わせ

―お茶付き―

税込1,620円

麹屋のカジュアル弁当

鶏肉のみりん粕漬け焼き
・鶏肉のみりん粕漬け焼き
・国産米菜めしごはん
・野菜の煮物と付け合わせ

税込1,080円



幕末から明治時代にかけて日本独自で発展してきた洋食料理。子供には
ごちそうであり、大人には懐かしさを感じる。あの頃を思い出しながら、
今だからこそ味わえる大人の贅沢な洋食弁当。

大人の贅沢な洋食ＢＯＸ
・特大エビフライ –自家製タルタルソース-
・自家製ハンバーグ–秘伝ソース-
・赤魚のブレゼ–トマトソース-
・スパゲッティナポリタン
・欧風カレー
・国産米ハーブソルトごはん

―お茶付き―

税込2,160円

大人の贅沢なミックスフライＢＯＸ
・特大エビフライ –自家製タルタルソース-
・魚介のミックスフライ（ホタテ・いか・いわし）
・赤魚のブレゼ–トマトソース-
・スパゲッティナポリタン
・欧風カレー
・国産米ハーブソルトごはん

―お茶付き―

税込2,160円

自家製ハンバーグとステーキグリルＢＯＸ
・自家製ハンバーグ–秘伝ソース-
・ステーキグリル–ジンジャーソース-
・魚介のミックスフライ（いか・いわし）–タルタルソース-
・スパゲッティナポリタン
・欧風カレー
・国産米ハーブソルトごはん

―お茶付き―

税込1,944円

自家製ハンバーグＢＯＸ
・自家製ハンバーグ–秘伝ソース-
・魚介のミックスフライ（いか・いわし）–タルタルソース-
・スパゲッティナポリタン
・欧風カレー
・国産米ハーブソルトごはん

―お茶付き―

税込1,620円

レンガ食堂のカジュアル弁当

ハンバーグ
・自家製ハンバーグ–秘伝ソース-
・赤魚のブレゼ
・スパゲッティナポリタン
・国産米菜めしごはん 税込1,080円

レンガ食堂のカジュアル弁当

ミックスフライ
・魚介のミックスフライ（ホタテ・いか・いわし）
–自家製タルタルソースとトマトソース-

・スパゲッティナポリタン
・国産米菜めしごはん 税込1,080円



フランス料理のお惣菜屋が作るおもてなし弁当。
２０年の経験をもつ料理長が一つ一つ手作りして
います。創業より定番となったフルコーススタイ
ルのお弁当、一番人気のステーキ弁当は当店の看
板メニューです。

からだにやさしい手作りフレンチ弁当
ーその先の笑顔のためにー

黒毛和牛トモサンカクの
ローストビーフ丼フルコース弁当
・黒毛和牛トモサンカクのローストビーフ
・自家製ハンバーグ
・赤魚のブレゼ–ラタトゥイユソース-
・チキンと自家製タルタルソースのグリル
・小舟のキッシュロレーヌ
・サラダ＆お惣菜２種
・国産米ごはん

―お茶付き―

税込2,700円

牛ザブトンのステーキ弁当
・牛ザブトンのステーキ -ジンジャーソース-
・赤魚のコンフィ–ラタトゥイユソース-
・チキンと自家製タルタルソースのグリル
・サラダ＆お惣菜２種
・国産米ハーブソルトごはん ―お茶付き―

税込2,160円

やわらか豚ヒレ肉のステーキ弁当
・豚ヒレステーキ -ジンジャーソース-
・赤魚のコンフィ–ラタトゥイユソース-
・チキンと自家製タルタルソースのグリル
・サラダ＆お惣菜２種
・国産米ハーブソルトごはん ―お茶付き―

税込1,620円

サーモンの香草焼き弁当
・サーモンの香草焼き
・赤魚のブレゼ–ラタトゥイユソース-
・チキンと自家製タルタルソースのグリル
・サラダ＆お惣菜２種
・国産米ハーブソルトごはん

―お茶付き―

税込1,944円



商品名

How To Order

ご注文方法

ベベ丼 牛ザブトンのステーキ重
ベテランシェフ考案、赤ワインと
黒胡椒で炊き上げたご飯の上に、
希少部位「ザブトン」のステーキを
ぎっしり敷き詰めた贅沢なお弁当です。 ―お茶付き―

税込1,620円

べべのカジュアル弁当

豚ヒレ肉のステーキ
・豚ヒレ肉のステーキ–ジンジャーソース-
・赤魚のブレゼ-ラタトゥイユソース-
・お惣菜
・国産米菜めしごはん 税込1,080円

豚ヒレ肉の煮込みカツサンド
とオードブルセット ―お茶付き―

税込2,160円

税込1,080円

税込1,080円

豚ヒレ肉の煮込みカツサンド

べべのオードブル

たっぷりの赤ワインを使った深み
のあるソースに八丁味噌を加えて
名古屋風に仕上げました。豚ヒレ
を使用するカツは得意の低温調理
を活かし、厚みがありながらほぐ
れるような柔らかさを実現。こだ
わりのソースとお肉の食べ応えに
パンのほんのりとした甘さ。すべ
てのベストバランスを考えて作り
上げたサンドイッチです。単品で
のご注文も可能です。

TEL: 052-768-5505
受付時間／9：00～17：00（土日祝日を除く）
ご注文は前営業日の正午までにお願い致します。

❖エリア０
支店様（丸の内近隣）へのお届け １個～

❖エリア１ 合計10,000円(税込)～
北区・東区・中区・守山区

❖エリア２ 合計20,000円(税込)～
【愛知県】名古屋市・豊明市・みよし市・東郷町・ 日進市
長久手市・尾張旭市・瀬戸市・春日井市・ 犬山市・小牧市
豊山町・扶桑町・大口町・江南市・岩倉市・一宮市・稲沢
市・清須市・北名古屋市・あま市・大治町・津島市・蟹江
町・東海市・大府市・刈谷市・豊田市(エリアにより応相談)

【岐阜県】岐阜市・多治見市【三重県】桑名市

❖エリア３ 合計30,000円(税込)～
【愛知県】知立市・安城市・岡崎市
【岐阜県】大垣市・恵那市・美濃加茂市
【三重県】四日市市・津市

基本配達エリア

お弁当の保管について

料理によっては傷みが早い食材がございますので、お届け後は涼し
い場所に保管し、なるべくお早めにお召上がりください。

変更・キャンセル
変更・キャンセルがあった場合はお早めにご連絡ください。前営業
日の12時以降はキャンセル料が発生する場合がございます。

個人情報について

お客様からお預かりした個人情報については、警察機関・公共機
関・裁判所などからの提出要請があった場合を除き第三者に譲渡ま
たは利用することは一切ございません。

注意事項
お届け時間は幅を頂戴する場合がございます。また、天候や交通事
情により、ご指定の配達時間に遅れる場合がございますのであらか
じめご了承ください。
写真は盛り付け例です。仕入れ状況により変更される場合がござい
ます。



冬の期間限定弁当

11月1日～
2月末日

11月1日～
2月末日

12月14日～
25日限定

12月1日～
2月末日

12月1日～
2月末日

クリスマス弁当
・骨つき鶏もも肉のコンフィ–粒マスタード添え-
・黒毛和牛のステーキ－ジンジャーソース-
・小舟のキッシュロレーヌ
・サラダ＆お惣菜３種
・赤ワインライス(国産米)

―お茶付き―

税込2,160円

※無くなり次第終了となる場合がございます。

・大塚牛の赤ワイン煮込み–八丁味噌の香り-
マッシュポテト添え

・赤魚のブレゼシュークルト添え
・ラタトゥイユ
・国産米ハーブソルトごはん

―お茶付き―

税込2,160円

大塚牛の赤ワイン煮込み弁当 クネル弁当～アメリケーヌソース～

・自家製クネル–アメリケーヌソース-
ほうれん草ときのこのガーリックソテー添え

・赤魚のブレゼシュークルト添え
・ラタトゥイユ
・国産米ハーブソルトごはん ―お茶付き―

税込1,944円

豚ヒレ肉ときのこの
ストロガノフ弁当

・豚ヒレ肉ときのこのストロガノフ
・赤魚のアメリケーヌソース
・サラダ＆お惣菜２種
・国産米ハーブソルトごはん

―お茶付き―

税込1,620円

冬の黒毛和牛ステーキ弁当
～きのこのストロガノフソース～
・黒毛和牛のステーキ–きのこのストロガノフソース-
・赤魚のアメリケーヌソース
・サラダ＆お惣菜２種
・国産米ハーブソルトごはん

―お茶付き―

税込2,160円


